


Plat du Marché
Exclusivement le Midi

12,90€

Pizza du Marché
ou 

Pasta ou Risotto du Marché

Formule du Marché
Exclusivement le Midi

16,90€

Plat du Marché + Tarte du Jour

Carte Allergènes sur demande. Prix nets en euros. Service compris

INSALATE
Salade Bella
Mesclun, Tomate Cerise, Mozzarella di Bufala DOP, Jambon Cru di Parma DOP, 
Huile d’Olive Extra Vierge, Vinaigre Balsamique de Modène, Herbes Fraîches

Petite | Grande

ANTIPASTI

Planchette Seul ou à Partager 
Fromage Italien & / ou Charcuteries Italiennes

9,00/pers

Parmigiana 
Aubergines Gratinées , Sauce Tomate, Parmesan, Mozzarella ,Basilic

13,50 €Burrata Pugliese
Fromage Italien à base de Mozzarella Originaire des Pouilles, Huile d'Olive Extra Vierge, 
Salade composée & Pain à l'Huile d'Olive

15,50 €Dégustation de Jambon di Parma DOP
Salade composée, Câprons & Pain à l'Huile d'Olive

Petite | Grande

8,20 € | 17,30 €

Salade Bella Vegetariana
Mesclun, Tomate Cerise, Mozzarella di Bufala DOP, Huile d’Olive Extra Vierge, 
Vinaigre Balsamique, Herbes Fraîches

Salade Bella William
Mesclun, Tomate Cerise, Copeaux de Parmesan DOP, Cerneaux de Noix, 
Gorgonzola DOP, Poire William’s & Vinaigrette au Balsamique de Modène

7,50€ | 14,20 €

8,40 € | 18,40 €

Bambino
Uniquement jusqu'à 12 ans

Pizza Margherita 
ou

Pâtes au Choix
Sauce Tomate ou Crème Jambon 

+
1 Boule de Glace 

ou 
Sorbet au Choix

9,00€

9,00€ | 15,50 €

Froides

Chaudes

8,50 €

Bruschetta
Rucola à l'Huile d'Olive

Légumes Grillés & Parmesan DOP
Trilogia Bella  “Bufala Tartufata - Tomate Cerise - Poivrons Confits” 13,50 €



Carte Allergènes sur demande. Prix nets en euros. Service compris

Carpaccio de Bœuf IGP, Herbes Fraîches & Condiments 
à l'Huile d'Olive Extra Vierge 

CARPACCIO

+ Burrata des Pouilles Qualité Extra IGP +5,00 €

+ Salade Mêlée +4,00 €

Normal | Double 

12,50 € | 21,00 €  

PASTA & RISOTTO
Lasagna Bolognese
Sauce Bolognaise Maison à base de Viande Boeuf (15% de MG), Tomates
Parmesan DOP, Mozzarella Fior di Latte DOP, Ail & Basilic
Servie avec une Salade Mêlée aux Légumes de Saison, assaisonnée au Vinaigre Balsamique de Modène
& à l'Huile d'Olive Extra Vierge

16,20 €

Bella Carbonara
Sauce Traditionnelle aux Lardons de Guanciale, Pecorino & Uovo

13,90 €

17,70 € Agnolotti Porcini al Tartufo
Sauce à la Brisure de Truffe & Relevé à l’Ail

 14,80 €

+ Légumes Rôtis au Four +4,00 €

Risotto al Funghi    
Funghi Porcini, Herbes Fraîches 
Assaisonné dans la Meule de Parmesan DOP

18,10 €

Carpaccio de Saumon à l’Italienne & Condiments 
à l'Huile d'Olive Extra Vierge 

13,20 € | 22,50 € 

Fusilli Pesto & Tomates Cerises Grillées
Pâtes accompagnées d'une sauce au Pesto de Basilic, Pignons de Pins & Parmesan DOP

PLATS

Tagliata de Boeuf (200 gr env.)
Pommes Grenailles aux herbes, Rucola, Tomate Cerise & Copeaux de Parmesan DOP

26,50 €

Pavé de Saumon Rôti aux Légumes Confits
Linguine à la Crème de Parmesan DOP

Escalope de Volaille Valdostana 
Volaille Panée & Gratinée à la Fontina 
& Pâtes à l’Huile d’Olive & Sauce Tomate Maison 

22,90 €

 21,40 €

(15 Minutes d’Attente)

+ Pâtes à l’Huile d’Olive +4,00 €

 19,50 €

                                Réalisé par nos soins devant vous (15 Minutes d’Attente)                       
   

Penne Safranées aux Gambas (15 Minutes d’Attente)
Bisque de Crustacés & Courgettes Rôties



La Margherita
Sauce Tomate, Mozzarella Fior di Latte DOP

PIZZA

La Mista
Sauce Tomate, Mozzarella Fior di Latte DOP, 
Prosciutto Cotto de Verona DOP, Champignons Frais                                                                                              

 
La Tridente
Sauce Tomate, Mozzarella Fior di Latte DOP, 
Jambon di Parma DOP, Parmesan DOP, Rucola 

9,30 €

13,90 €

17,20 €

La Vegetariana 14,50 €

La Mortadella
Sauce Tomate, Mozzarella Fior di Latte DOP, Mortadella, Pesto Pistache, 
Eclats de Pistaches  

15,10 €

Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour.
Prix nets en euros. Service compris

Nos Pizzas sont élaborées exclusivement à partir de produits frais. Notre pâte est réalisée chaque jour à base 
de farine Molino Dalla Giovanna et notre sauce est à base de tomates San Marzano DOP.

-- Suppléments :               Salami Piquant 4 € | Oeufs 2 € | Bufala 4 € | Burrata 5 € 
                                                Jambon di Parma 5 € | Roquette 1 € | Gorgonzola 4 € 
                                                Prosciutto Cotto de Verona DOP 4 €  | Anchois 2 € 
                                                Champignons 1 €
                                                 

-- Toutes nos Pizzas en version Calzone :              +  1,00 €

Sauce Tomate, Légumes Confits, Mozzarella Fior di Latte DOP 

La Napoletana
Sauce Tomate, Mozzarella Fior di Latte DOP, 
Anchois, Câpres & Olives

14,90 €

La Salmone
Crème Fraîche, Saumon Fumé, Câpres, Mozzarella Fior di Latte DOP, 
Citrons Confits

15,60 €

La Piccante
Sauce Tomate, Mozzarella Fior di Latte DOP, 
Gorgonzola DOP, Saucisse Piquante Ventricina DOP  

17,50 €

La Formaggio
Crème Fraîche, Mozzarella Fior di Latte DOP, Gorgonzola DOP, Reblochon, 
Parmesan 30 mois DOP   

16,10 €

La Carnivoro
Sauce Tomate, Mozzarella Fior di Latte DOP, 
Saucisse Piquante Ventricina DOP, Prosciutto Cotto de Verona DOP,
Mortadelle, Jambon di Parma DOP

18,20 €

La Bella Tonno
Sauce Tomate, Thon Albacore, Mozzarella Fior di Latte DOP, Oignons Assaisonnés 

15,60 €

La Burratina Italiana
Sauce Tomate, Burrata Pugliese DOP, Mozzarella Fior di Latte DOP, Aubergines Confites

17,80 €



DOLCI

Gondole d’Ananas aux Groseilles
Sorbet Mangue

8,50 €

6,50 €

Tiramisu du Marché 
Recette de Tiramisu Maison, Demandez la Recette à notre Equipe

7,90 €

Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour.
Prix nets en euros. Service compris

Panna Cotta
Crème & Coulis de Fruits

7,90 €Pizza Nutella aux éclats de Noisettes 
Supplément 1 Boule Glace vanille     +3.00€ 

9,00 €Caffe Degustazione
Servi avec Mini Panna Cotta, Crème Mascarpone & Glace Italienne du Moment

11,90 €Limoncello ou Prosecco Degustazione
Servi avec Mini Panna Cotta, Crème Mascarpone & Glace Italienne du Moment

Pour l’organisation 
de vos différents Repas 
à partir de 12 Personnes

(Affaire, Anniversaire ou Familiaux)

Veuillez Contacter 
notre Service Commercial

06.34.32.13.09
commercial-mulhouse@latourcollection.com

Privatisation Possible 
du Restaurant sur Demande

 (Selon disponibilité & Conditions Spécifiques Obligatoires)

Plat Végétarien

Plat Epicé

Plat Signature

5,00 €Tarte du Jour Maison
Demandez la Recette à notre Equipe

Pensez à vous faire livrer !

Nous sommes désormais sur Uber Eat !



COPPE GELATO 
(3 BOULES)

Nocciolosa
Glace Italienne Noisette, Vanille, Chantilly, Noisettes Concassées & Sauce Caramel

7,60 €

7,40 €

Primavera
Glace Italienne Pêche, Mangue, Coulis de Fruits & Insalata di Frutti

7,90 €

Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour.
Prix nets en euros. Service compris

Limoncello
Glace Italienne Citron, Limoncello & Citron

7,50 €Bacio 
Glace Italienne Stracciatella, Chocolat, Vanille, Chantilly & Sauce Chocolat    

GELATO

5,00 €

7,00 €

2 Boules de Glace
3 Boules de Glace

-- Suppléments Garniture 1€ :    Chantilly | Coulis Fraise | Coulis Chocolat

7,70 €Affogato al Caffé
Glace Italienne Vanille, Café, Chantilly, Café Expresso & Graines de Café

Nos classico :
Saveurs classiques

Vanille, Pistache, Fraise, 
Chocolat, Noisette, Mangue, 

Pêche, Café

Nos originales :
Saveurs italiennes

Limone, Mascarpone, Tiramisu,
Amarena, Stracciatella, Yaourt

-- Suppléments Adjonction (2cl) 4€ :    Vodka | Limoncello      
                                                             Amaretto | Baileys |  Grappa



Americano 12 cl
Campari, Martini rouge, Martini blanc

COCKTAILS

Bella Mojito 18 cl
Rhum, Prosecco, citron vert, sirop de sucre de canne, feuilles de menthe

7,50 €

8,30 €

Spritz 18 cl
Campari / Aperol / Limoncello

Aperol, Prosecco, eau gazeuse, rondelle d'orange

8,50 €

APERITIVI

Analcolico 18 cl
Jus d'ananas, jus de mangue, sirop fraise, tranches de citron, feuilles de menthe 6,00 €

Hugo Society 18 cl
Liqueur Fleur de Sureau, eau gazeuse, Prosecco, feuilles de menthe

9,10 €

Moscato d’Asti (12 cl)
Martini Blanc, Rouge, Campari (6 cl)
Martini Gold Dolce Gabbana (6cl)

Crodino Bitter Sans Alcool (17,5cl)

Ricard (4 cl)
Kir Italien (Crème & Vin Blanc Italien, 12cl)

BIRRE

6,00 €
5,00 €
5,00 €

5,50 €

5,00 €
6,50 €

Panaché                              (25 cl / 50 cl)

Bière du moment              (25 cl / 50 cl) 

Bière Italienne Moretti    (25 cl / 50 cl)
 

+ Adjonction : Amer / Picon / Cynar / Sirop

ALCOLICI
Gin Italien, Botanico, London ou Lampone (4 cl)
Whisky J&B (4 cl)
Vodka Absolut (4 cl)
Rhum Havana Club 3 Ans (4cl)

7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €

4,20 € | 7,70 €

4,00 € | 7,50 €

0,70 €

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
Prix nets en euros. Service compris

Sans Alcool

3,80 € | 6,80 €

Virgin Mojito 18 cl
Sirop Mojito, limonade, feuilles de menthe, citron vert 6,90 €

Virgin Hugo 18 cl
Sirop fleur de sureau, eau gazeuse, feuilles de menthe, citron vert 6,90 €



39 €

98 €

39 €

46 €

60 €

28 €

37 €

33 €

VINI

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
Prix nets en euros. Service compris

Sicilia, Conte Di Campiano “Nero d’Avola”, Syrah
Valpolicella, Masi "Costasera", Amarone
Italia, Edizione Privata, Sangiovese
Sardegna, Sella & Mosca Riserva "Terre Rare", Carignano
Lombardia, Cà Dei Frati "Ronchedone", Marzemino, Cabernet
Marche, Velenosi "Imprime", Lacrima di Morro
Sicilia, Baglio Gibellina "Passimiento", Nero d'Avola Frappato
Abruzzo, Campiello, Montepulciano

Rosso

Rosato

Valpolicella, Corte Marina "Soave", Garganega Trebbiano
Lombardia, Cà Dei Frati "Brolettino", Lugana
Valpolicella, Corte Marina, Pinot Grigio

Bianco

12 cl | 25 cl | 50 cl | 75 cl

Reggio Emilia, Cà de Medici "Amabile", Lambrusco
Valpolicella, Riccadonna "Prosecco Extra Dry", Glera
Asti, Vita Dolce, Moscato

Frizzanti

7 € 

  

7 €

 

 

  

6 €

14 € 

  

14 € 

 

 

 

  

 12 € 

 

26 € 

  

26 € 

  

 

 

   

23 € 

 

28 €

56 €

33 €

 5 €

 

6 €

 10 € 

  

12 € 

 19 € 

  

23 € 

22 €

39 €

33 €

4 €

7 €

6 €

8 €

 

15 €

 

Camparia Napoli, Lacryma Christi 33 €6 € 12 € 23 €

ROSSO
Sicilia, B.IO Nero d’Avola, Cabernet
Puglia, B.IO Primitivo

BIANCO
Sicilia, B.IO Catarrato, Chardonnay

Vino Biologico

33 €

39 €

33 €

 6 €

 7 €

6 €

 12 € 

 14 € 

12 €

 23 € 

26 € 

23 € 



L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
Prix nets en euros. Service compris

DIGESTIVI

CAFFE

Limoncello, Amaretto, Get 27, Baileys (6 cl)

Grappa, Sambuca Caffo (4 cl)
Grappa Sarpa Oro Poli (4 cl)

7,00 €

7,00 €

9,00 €

Espresso/Ristretto
Double Espresso
Cappuccino à la mousse de lait ou Chantilly
Thé/Infusion

 + Supplément Lait

Café Corretto  (Sambuca ou Grappa 2cl)

Bella Coffee 12 cl
Grappa, Espresso, Sirop Sucre de Canne, Chantilly

2,50 €

4,50 €

5,00 €

4,50 €

0,50 €

4,00 €

9,00 €

ACQUA/BIBITE
Perrier (33 cl)
Lisbeth (50 cl)
                (100 cl)
verte, rouge ou bleue

San Pellegrino   (50 cl)
                                (100 cl)
                                   

3,50 €
 3,20 €
5,00 €

3,50 €
5,50 €

Jus de Fruits (25 cl)
Tomate, Orange, Pomme, Ananas

Sodas (33 cl)
Coca Cola, Coca Cola Zéro, T'Glacé, Limonade, Orangina, Schweppes

3,90 €

3,70 €


