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Tagliere salumi e fromaggi 9,00/pers
Fromage Italien & / ou Charcuteries Italiennes

Vitello Tonnato 14,90 €
Carpaccio de Veau Cuit Basse Température, Sauce au Thon, Capres & Roquette

Parmigiana
wistana -~ 13,50 €
Gratin d'Aubergines a la Tomate & Mozzarella

Piccola / Grande

Insalata Bella 12,10 € /18,40 €

Mesclun, Tomate Cerise, Mozzarella di Bufala DOP, Pastrami,
Huile d'Olive Extra Vierge, Moutarde-Miel, Vinaigre Balsamique de Modéne & Herbes Fraiches

Insalata Fregola &AL 9,70 € /14,20 €
Mesclun, Tomate Cerise, Fregola Sarda, Courge, Marrons,
Huile d'Olive Extra Vierge, Moutarde-Miel, Vinaigre Balsamique & Herbes Fraiches

Lasagne Bolognese 16.20 €
Sauce Bolognaise Maison, Gratinée a la Mozzarella & Parmesan, Salade Mélée ’

Spaghetti Carbonara 17.40 €
Sauce Traditionnelle a la Guanciale, Oeuf & Pecorino ’

Rigatoni Tartufata
5 N . . 19,80 €
Sauce Créeme a la Purée de Champignons & Truffe

Tagliolini Nero Di Seppia Gamberetti 1S.10 €
Pates a 'Encre de Seiche & aux Crevettes ’

Risotto Funghi Porcini 16.80 €
Risotto Arborio aux Cépes & au Parmesan ’

[] [

Bambino

Uniquement jusqu'a 12 ans

Pizza Margherita
ou
Pates au Parmesan
+
’ 1 Boule de Glace au Choix
ou
1 Insalata di Frutti

9,00 €

L |

Carte Allergénes sur demande. Prix nets en euros. Service compris



i
l ¥ Carpaccio Di Manzo Burrata E Tartufata

. 18,20 €

Carpaccio de beeuf, Burrata, Roquette & Parmesan
k + Salade Mélée +4,00 €
: + Légumes Rotis au Four +4,00 €
) + Pates a I’'Huile d’Olive +4,00 €

Plat du Marché Menu Bella
Exclusivement le Midi 29,50 €

12,90 € Primo

Tagliolini Pesto Di Rucola

Secondo

Pizza du Marché Tagliata Di Manzo Funghi Porcini

ou
Pasta ou Risotto du Marché Dolci
Dito Siciliano Al Limone
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(15 Minutes d’Attente)

0sso Buco Della Nonna 23.50 €
b
Rouelle de Veau a la Tomate & aux Légumes, Risotto de Fregola Sarda

Branzino Alla Mediterranea

Bar R&ti avec une sauce aux Capres, Olives & Tomate, Poélée de Légumes du Marché 22,90 €

Tagliata Di Manzo & Funghi Porcini
Steak de Boeuf Tranché (200 gr env.) aux Cépes & Pommes Sautées aux Herbes

[] ]

25,50 €

Fonduta Italiana

Minimum 2 personnes

24,90 € / Personne

Fondue de Fromages Italien
(Provolone, Parmesan & Pecorino)

Servi avec Pain Italien, Légumes Vapeur
& Charcuteries Italiennes
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Carte Allergénes sur demande. Prix nets en euros. Service compris




Nos Pizzas sont élaborées exclusivement a partir de produits frais. Notre pate est réalisée chaque jour a base
de farine Molino Dalla Giovanna et notre sauce est a base de tomates San Marzano DOP.

La Margherita 9.30 €
Sauce Tomate, Mozzarella Fior di Latte DOP ’

La Mista

Sauce Tomate, Mozzarella Fior di Latte DOP, 13,90 €

Prosciutto Cotto de Verona DOP, Champignons Frais

La Tridente 17,20 €
Sauce Tomate, Mozzarella Fior di Latte DOP, ’

Jambon di Parma DOP, Parmesan DOP, Rucola

La Vegetariane} &L&8(&4 _ o 14,50 €
Sauce Tomate, Légumes Confits, Mozzarella Fior di Latte DOP

La Mortadella

Sauce Tomate, Mozzarella Fior di Latte DOP, Mortadella, Pesto Pistache, 15,10 €

Eclats de Pistaches

LaPiccante _J S S 17.50 €
Sauce Tomate, Mozzarella Fior di Latte DOP, ’

Gorgonzola DOP, Saucisse Piquante Ventricina DOP

LLa Napoletana 14.90 €
Sauce Tomate, Mozzarella Fior di Latte DOP, Anchois, Capres & Olives ’

La Salmone & Gamberetti
Créme Fraiche, Saumon Fumé, Crevettes, Capres, Mozzarella Fior di Latte DOP, 17,90 €

Citrons Confits

La Formaggio
Créme Fraiche, Mozzarella Fior di Latte DOP, Gorgonzola DOP, Reblochon, 16,10 €
Parmesan 30 mois DOP

La Carnivoro
Sauce Tomate, Mozzarella Fior di Latte DOP, 18,20 €

Saucisse Piquante Ventricina DOP, Prosciutto Cotto de Verona DOP,
Mortadelle, Jambon di Parma DOP

La Bella Pastrami 18,70 €
Mozzarella, Pastrami & Créme de Stracciatella de Buffle

La Burratina Tartufata / / /
Créme Fraiche, Purée de Champignons & la Truffe, Burrata Pugliese DOP, 19,50 €
Mozzarella Fior di Latte DOP

-- Suppléments : Salami Piquant 4 € | Oeufs 2 € | Bufala 4 € | Burrata 5 €
Jambon di Parma 5 € | Roquette 1 € | Gorgonzola 4 €
Prosciutto Cotto de Verona DOP 4 € | Anchois 2 €
Champignons 1 € | Artichauts 2€

-- Toutes nos Pizzas en version Calzone : + 1,00 €

Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour.
Prix nets en euros. Service compris




Panettone
Pan Bagnato Zabaione

8,50 €

Brioche Italienne
“Fagon Pain Perdu”
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Tiramisu Ferrero / / / .10 €
Recette de Tiramisu Maison au Nutella ’

Pistacchio de Medici
7,40 €
Chou Gourmand a la Pistache

Piatto Di Frutta Fresca 6,90 €
Dégustation de Fruits Frais du Moment

Dito Siciliano Al Limone 8.80 €
Finger au Citron de Sicile & Meringue Italienne, Zeste de Citron ’

Tarte du Jour Maison 5.00 €
9
Demandez la Recette du Moment a notre Equipe

L
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u C
Ventaglio Di Caffé Pour I'organisation
de vos différents repas
a partir de 12 personnes

. Degustazione  9,00€ Affare, Annivcrsatre ou ramitians)

Café (Expresso ou Allongé) & Trio de Gourmandises Sucrées
(Glace ou Sorbet, Fruits Frais & Dolce Cremoso)

Veuillez contacter.

+2,90€ . .
) notre service commercial
avec Limoncello ou Prosecco
06.34.32.13.09
commercial-mulh: collection.com
o Goloso 4,00€
Café (Expresso ou Allongé) & Verrine Gourmande du Chef Privatis ation possible

du Restaurant sur Demande

— — —
I I I (Selon disponibilité & Conditions Spécifiques Obligatoires) I

Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour.
Prix nets en euros. Service compris




Primavera
Glace Italienne Péche, Mangue, Coulis de Fruits & Insalata di Frutti

Nocciolosa
Glace Italienne Noisette, Vanille, Chantilly, Noisettes Concassées & Sauce Caramel

Limoncello
Glace Italienne Citron, Limoncello & Citron

Bacio
Glace Italienne Stracciatella, Chocolat, Vanille, Chantilly & Sauce Chocolat

Affogato al Caffé
Glace Italienne Vanille, Café, Chantilly, Café Expresso & Graines de Café

2 Boules de Glace
3 Boules de Glace

-- Suppléments Garniture 1€: Chantilly | Coulis Fraise | Coulis Chocolat

Amaretto | Baileys | Grappa

| |
1 L

Nos classico :

Saveurs classiques

Vanille, Pistache, Fraise,
Chocolat, Noisette, Mangue,
Péche, Café

Nos originales :

Saveurs italiennes

Limone, Mascarpone, Tiramisu,
Amarena, Stracciatella, Yaourt

Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour.
Prix nets en euros. Service compris

7,90 €

7,60 €

7,40 €

7,50 €

7,70€

5,00 €
7,00 €



Alcool

Daikiwi 16 cl 7,50 €
Sirop de kiwi, Rhum, jus de mangue, jus d'ananas & tranche de kiwi

Bella MOjitO 18 cl 8.30 €
Rhum, Prosecco, citron vert, sirop de sucre de canne, feuilles de menthe ’
Aperol Spritz 18 cl 8.50 €
Aperol, Prosecco, eau gazeuse, rondelle d'orange ’
Hugo Society 18 cl 9,10 €
Liqueur Fleur de Sureau, eau gazeuse, Prosecco, feuilles de menthe

Sans Alcool

Daikiwi 18 cl

Sirop de kiwi, jus de mangue, jus d’ananas & tranche de kiwi 6,00 €
Virgin Mojito 18 cl

Sirop Maojito, limonade, feuilles de menthe 5,90 €
Virgin Hugo 18 cl

Sirop fleur de sureau, eau gazeuse, feuilles de menthe 5,90 €
Moscato d’Asti (12 cl) 6,00 €
Martini Blanc, Rouge, Campari (6 cl) 5,00 €
Martini Gold Dolce Gabbana (6cl) 5,00 €
Crodino Bitter Sans Alcool (17,5cl) 5,50 €
Ricard (4 cl) 5,00 €
Kir Italien (Créme & Vin Blanc Italien, 12cl) 6,50 €
Panaché (25 cl /50 cl) 3,80 € 6,80 €
Biere du moment (25cl/50cl) 4,20€(7,70 €
Biére Italienne Moretti (25 cl /50 cl) 4,00€|7,50 €
+ Adjonction : Amer / Picon / Cynar / Sirop 0,70 €
Gin Italien (4 cl) 7,00 €
Whisky J&B (4 cl) 7,00 €
Vodka Absolut (4 cl) 7,00 €
Rhum Havana Club 3 Ans (4cl) 7,00 €

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modeération.
Prix nets en euros. Service compris




Rosso 12¢l|25¢l|50¢l |75 cl

Puglia, Massimo Leone "Orme", Nero di Troia 29€
Valpolicella, Masi "Costasera", Amarone 98 €
Italia, Edizione Privata, Sangiovese 7€114€126€139€
Sardegna, Sella & Mosca Riserva "Terre Rare", Carignano 8€| 16€| 31€ 1 46€
Lombardia, Ca Dei Frati "Ronchedone", Marzemino, Cabernet 60 €
Marche, Velenosi "Imprime", Lacrima di Morro 28 €
Sicilia, Baglio Gibellina "Passimiento", Nero d'Avola Frappato 39€
Abruzzo, Campiello, Montepulciano 6€12€123€)|33¢€
Rosato

Camparia Napoli, Lacryma Christi 6€|12€|23€ |33¢€
Bianco

Valpolicella, Corte Marina "Soave", Garganega Trebbiano 5€|10€ | 19€|28¢€
Lombardia, Ca Dei Frati "Brolettino", Lugana 56 €
Valpolicella, Corte Marina, Pinot Grigio 6€|12€ (23€|33¢€
Frizzanti

Reggio Emilia, Ca de Medici "Amabile", Lambrusco 4€| 8€| 15€|22¢€
Valpolicella, Riccadonna "Prosecco Extra Dry", Glera 7€ 39¢€
Asti, Vita Dolce, Moscato 6€ 33¢€

Vino Biologico

ROSSO

Sicilia, B.I0 Nero d'Avola, Cabernet 6€|12€|23€(33¢€
Puglia, B.IO Primitivo 7€(14€|26€|39¢€
ROSATO

Sicilia, B.IO Nero d’Avola (Vinifié en Rosé) 6€|12€| 23€|33€
BIANCO

Sicilia, B.IO Catarrato, Chardonnay 6€| 12€| 23€(33€

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modeération.
Prix nets en euros. Service compris




Perrier (33 cl) 3,50 €

Lisbeth (50 cl) 3,20 €
(100 cl) 5,00 €

verte, rouge ou bleue
San Pellegrino (50 cl) 3,50 €
(100 cl) 5,50 €
Sodas (33 cl) 3,90 €

Coca Cola, Coca Cola Zéro, T'Glacé, Limonade, Orangina, Miss Tonic

Jus de Fruits (25 cl) 3,70 €
Tomate, Orange, Pomme, Ananas

Espresso/Ristretto 2,50 €
Double Espresso 4,50 €
Cappuccino a la mousse de lait 5,00 €
Thé/Infusion 4,50 €
+ Supplément Lait 0,50 €
+ Supplément Chantilly 0,50 €
Caffe Freddo

. . . 2,00€
Creme de café froid

N 4,00 €

Caffe Corretto (Sambuca ou Grappa 2cl)
Bella Coffee 12 cl 9,00 €
Grappa, Espresso, Sirop Sucre de Canne, Chantilly
Limoncello, Amaretto, Get 27, Baileys (6 cl) 7,00 €
Grappa, Sambuca Caffo (4 cl) 7,00 €
Grappa Sarpa Oro Poli (4 cl) 9,00 €

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modeération.
Prix nets en euros. Service compris




